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TERBIYELI KUZU

www.miele.com.tr

But tarafindan 1 kg kuzu eti

3 yumurta sarisi

15-20 adet ufak arpacik sogan
1 ¢corba kasigi tereyad

4 kahve fincani su

4 adet kakule

1 limon suyu

2 gubuk targin

7-8 tane karabiber

Tuz

Kemiginden ayrilan etleri iri iri dograyin.

Etlerin yanina tencereye ayiklanmig arpacik soganlari, tereyagini, tuzu ve karabiberi ekleyin.

Her 15 dakikada 1 fincan su ekleyerek (toplam 3 kahve fincani) 1,5 saat pisirin.

Son yarim saatte targin gubuklarini ve kakuleyi ekleyin.

Yumurta sarilari, limon suyu ve 1 fincan su ayr bir yerde kdpurene kadar karistirin ve hizl hizl karnistirilarak
tencereye ekleyin.

1-2 dakika daha ocakta tuttuktan sonra servis edin.
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