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AYRANLI BISKUVI

4-1/2 ¢orba kasi§i tereyagi

150 gr (1/4 su bardagi) un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

300 gr (1+1/2 su bardagdi) yayik ayrani yada sit

Once finninizi yliksek sicakliga getirip (220°C) isitiniz. Bir yaglh kadidi 1/2 gorba kasigi tereyadi ile yagdlayip bir
kenara birakiniz.

Unu, tuzu, kabartma tozunu ve karbonati orta boy bir kseye eleyiniz. Kalan yagi da ekleyip, parmak uglarinizla
ekmek ici kivamina gelinceye kadar yoJurunuz. Bir ¢atalla karistirarak, kalan sttt ekleyip yumusak bir hamur
haline getiriniz. Bu hamuru hafif unlanmis bir tahtaya aliniz. 30 saniye yodurup orta kalinliga getirdikten sonra
yuvarlayarak uzatiniz.

Tirtil hamur kesecegi ile 4 sm kaliniginda yuvarlaklara kesip, dnceden yaglamis oldugunuz kagida diziniz.
Tuzlulari sicak firinda 15 dakika, batiracaginiz sis veya sivri uclu bicak temiz ¢ikana kadar, pisiriniz. Sicak
olarak, yada soguduktan sonra servis ediniz.
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