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AYRAN CORBASI

https://yemek.name

Y2 su bardagi asurelik bulgur

2 yemek kasigi un

2 su bardagi yogurt

50 gram tereyagd

1 demet taze soganin yesil kismi
1 demet dereotu

1 demet taze nane

Tuz

Karabiber

1. Asurelik bugdayi yikayip ayiklayin, yumusayincaya kadar suda haglayin.

2. Baska bir tencerede yodurdu, suyu ve unu ekleyip ayni ydnde karistirarak kaynatin.

3. Kaynayan ayrana agurelik bugdayi ilave edin.

4. Ince dogranmis yesillikleri bir tavada tereyagiyla kavurup kaynayan ¢orbanin tizerine dékan.
5. Tuz ve karabiberini en son ekleyip servis yapin (aksi halde ¢orba kesilebilir).
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