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AYCOREGI

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

Yarim paket yasmaya

1 adet yumurta

125 gr tereyag

1 su bardag st

1 gay bardagi su

I¢ harci igin:

1 cay bardagi kuru Gzim
10 adet kuru kayisi

1,5 su bardagi kakaolu kek parcalar
1 cay bardagdi ceviz

Hamur yogurma kabina unu, bir yumurta akini, tereyagini koyun. Ayri bir kapta, ilik stt ile yas mayayi karistirin
ve unun i¢ine dahil edin. Tim malzemeyi yogurduktan sonra kabarmasi i¢in 30 dakika dinlendirin. Bu arada
icmalzemesinihazirlamaya baslayin. Keki pargalayip bir kaba alin, Gzerine cevizi, ince kiyilmis kuru kayisiyi, kus
UzUmund ve sitl ekleyip karistirin. Hamurdan pargalar kopartip,merdane ile aginve arasina yeteri kadar i¢
harctan koyup, ay sekli verin. Sonra yaglanmis firin tepsisine dizip tGzerine yumurta sarisi strtin, 180 derecede

pisirin.
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