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AYCICEKLI MEKSIKA PIZZASI

1 kg Banvit Kirmizi Dana Kiyma

2 corba kasigi zeytinyagi

5 dis sarimsak (dévilmus)

2 adet orta boy sodan (ince dogranmig)
1 ¢orba kasigi hardal tozu

2 adet blyik boy domates (rendelenmis)
80 ml et suyu

400 gr meksika fasulyesi (siizilmis)

1 tath kasidi toz kirmizibiber

3 adet pizza tabani (25 cm ¢apinda)
350 gr eski kasar peyniri (rendelenmig)
1 adet kirmizi sogan (piyaz dogranmig)
110 gr aygicek cekirdek igi

Yagi isitin. Sarmisak ve soganlari, soganlar yumusayincaya kadar yaklasik 3-4 dak. soteleyin. Kiymayi
ekleyin, ezerek ve karistirarak hafif kahverengi oluncaya kadar pisirin.

Hardal tozu, domates, et suyu, fasulye ve toz kirmizibiberin yarisini katin. Hafif ateste karigtirarak 5 dak. daha
pisirin.

Pizza hamurlarini yaglanmig firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine sirasiyla peynirin yarisini, kiymali karigimi,
kalan peyniri, soganlari ve kalan toz kirmizibiberi serpin.

Onceden isitilmig 200° C firinda Uzerleri kizarip, pizza hamurunun kenarlari altin sarisi renk alincaya kadar
yaklasik 15-20 dak. pigirin.

Gekirdek iclerini serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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