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AY COREGI

Hamuru icin:

1 paket oda sicakliginda margarin
1,5-2 su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardag ilik st

30 gr. yas maya

Aldigi kadar un

2 yumurtanin sarisi(izerine)

Ic Malzemeleri:

2 su bardagi dévulmdis ceviz
Yarim su bardag pudra sekeri
1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim
1 tath kasidi tarcin

1 yemek kasigi sit

Mayay! Ilik sutte eritin. Yumusak margarin ile pudra sekerini ezin. Bir miktar unu sekerli margarinin Uzerine
dékin. Mayayi azar azar ilave edin. Aldigi kadar un ilave ederek yumusak bir hamur elde edin. Hamurun Gzerini
Ortlp oda sicakliginda 1-1,5 saat bekletin.

Bu arada kuru Gzimleri ikiye dograyin. Cevizleri déviin. Bunlari targin, pudra sekeri ve sit ile karigtirin.
Hamurdan uzun kenarlari pogaga yapar gibi kapatin. Pargalar koparip enlemesine elips seklinde agin. Igine bir
tath kasigi icten koyun. Daha sonra elinizle hafif bastirarak cubuk yapin. daha sonra ay sekli verin. Hepsini
tepsiye dizip Uzerlerine yumurta sarisi sUrUp firina verin.
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