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AVOKADOLU PANNA COTTA

1 tath kasidi toz jelatin
Yarim ¢ay bardagi st

1 su bardagi krema

3 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

2 cay kasigi margarin

1 adet avakado

Avakadoyu soyup rendeleyin. KiicUk bir bardakta sitlin Gzerine jelatini ekleyip karigtirin ve 2-3 dakika bekleyin.
Sos tenceresinin igerisine krema ve toz sekeri ve avakadoyu alip orta ateste kaynamaya birakin. Kiigik
baloncuklar cikmaya baslayinca jelatinli sitl yavasga ekleyin. Vanilya ilave edip karigtirin.

Karisimi suyla islatiimig kaliplara paylastirin. Oda sicakhdina geldiginde tzerini érterek buzdolabina alin. En az
2-3 saat bekletin.

Tatlinin kaliplardan rahat ¢cikmasi icin, servisten dnce ici sicak su dolu bir kasenin igine yerlestirin. Ters ¢evirin.
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