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AVOKADO YATAGINDA MANTARLI TAVUK

4 adet avokado

200 gr tavuk goégsu

2 yemek kasidi margarin
1 kase mantar

1 adet sogan

2 dig sarmisak

1 adet domates

1 cay bardagi krema
100 gr kasar peyniri rendesi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Oncelikle avokadolari ortadan ikiye béliip gekirdeklerini gikartin. iglerini bosaltin. Bir kismini kagikla cikartarak
ayirin. Bir tavaya margarini, sogan ve sarimsakla soteleyin. Kugbagi dogranmig tavuk gogsu ve dérde bolinmusg
mantarlari ekleyin. Igine en son domatesleri ekleyin. Avokadonun iginden gikarttiginiz pargalarin igine kremayi
ekleyerek plre yapin. Bosalttiginiz avakado kabuklarinin igine tavuklu harci paylastirin. Uzerine kremali piireyi
paylastirin. En son Uzerine kasar peyniri rendesi ekleyin. Firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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