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AVGOLEMONO CORBASI

1/2 parca tavuk gogus eti

2 adet tavuk kanadi

1,5 litre su

1 klicUk bas sogan

2 ¢orba kagi@! limon suyu

6 yumurta sarisi

2 havucg

1 demet maydanoz hindistancevizi rendesi karabiber

Tavuk etini ve kanatlari, sogan, havug ve maydanoz ile birlikte kaynatin. Yumurta sarilarini limon suyu ile ¢irpin.
Tavuk suyunu atesten alin, stizdikten sonra igine ¢irpilmis yumurta ve limonu karistirarak ilave edin. Bir parca
tuz ve karabiber ekleyip tekrar atese koymadan, Gzerine hindistancevizi rendesi serperek servis yapin.

Daha glcli bir hindistancevizi parfima isterseniz, kaynama sirasinda tavuk suyuna bir parca hindistancevizi
rendesi atabilirsiniz.
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