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AVCI USULU TAVUK

2 kg'lik 1 tavuk (temizlenip, 4 pargaya bdlinmus)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 ¢orba kasiJi rafine yag

120 gr mantar (silinmis)

1+1/4 su bardag sicak avci sosu

Tavuk pargalarini tuz ve biberle ovup, bir kenara birakiniz.

Bir glivece rafine yag ve tereyadi koyup, orta atese oturtunuz.

Yag kizinca tavuk parcalarini ekleyip, sik sik ¢cevirerek 8-10 dakika, her yanlari kahverengi oluncaya kadar
pisiriniz. Atesi iyice kisip mantarlari ekleyiniz. Giivecin Ustlini kapatip 20-25 dakika, tavuk parcalari
yumusayincaya kadar pisiriniz.

Guveci atesten alip, tavuk pargalarini masayla, isitilmis bir servis tabagina ¢ikariniz. Delikli kepgeyle mantarlari
da c¢ikarip, tavuk pargalarinin gevresine yerlestiriniz.

Avci sosunu isitilmig bir sos kabina bosaltip, tavugun yaninda servis ediniz.

Not: Hazirlanmasi kolay ve glzel gérinUsli bir yemek olan avci u-sulli tavuk, yaninda yesil salata ve sote taze
patatesle servis edilebilir.
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