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AVCI SOSLU TAVUK

100 ml tavuk suyu (2/5 SU BARDAGI)
1 GCorba Kasigi tarhun otu

3 Corba Kasidi sana klasik kase
125 gr mantar (dilimlenmis)

1 yemek kasigi tuz

5 Adet arpacik sogan

0,5 Su Bardagi konkase domates
1,5 Su Bardadi domates sosu

5 Adet kemiksiz tavuk gégus eti

1 Demet ince kiyllmis maydonoz
1 Cok Az ,karabiber

Etleri kusbagsi dograyin. tuzlayin biberleyin mantarlari yikayip dilimleyin. sanayi bir tavada kizdirin. tavuklari
ekleyin ve kzartin. atesi kisarak bir dakika daha bekletip tavadan alin. mantarlarla sodanlar yumusayinca.
konkase domatesi tavuk suyu ve tarhun otu nu katip karistirin. sosu kisik atsete yarisi kalincaya kadar bekletin.
en son hazirladiiniz sosu sicak olarak beklettiginiz tavuklarin Gzerine dékerek ince kiyilmig maydanoz ile ve
yaninda sana yaqi ile firna verilmis bilye buyUkligtndeki patatesleri kabuklu haliyle servis edin.
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