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AVCI MAKARNASI

Yarim paket yuksik makarna

Yarim paket tereyagi

1 su barda@i haslanmig barbunya fasulyesi
1/2 kangal AYTAG CERKES SUCUK

2 adet biyik boy domates

1 demet maydanoz

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi

Tuz

Tereyagini bir tencerede eritin.

Bir kasede domatesleri rendeleyin ve tavaya ekleyin. Cok az su ekleyin ve kisik ateste pisirin.
Haslanmig barbunya fasulyesini ekleyin.

AYTAG GCERKES SUCUK[?u kiip kiip dograyin.

Barbunyalar yumusayinca, AYTAC CERKES SUCUK{[?]lari ekleyin.

Ayri bir tencerede makarnayi haglayin ve stiziin.

Maydanozu ince Ince kiyin ve 1 yemek kasigi stislemek icin ayirin.

Geri kalan maydanozlari AYTAG GERKES SUCUK[?llara ekleyin.

Rendelenmis kasar peynirinin yarisini ve hazirladiginiz AYTAG GERKES SUCUK{[?llu karisimi makarnaya
ekleyin ve karigtirin.

Hafif ateste isitin, servis tabagina alin, kalan rende kasar ve maydanozla sUsledikten sonra servis yapin.
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