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AVCI CORBASI

175 gr domates
175 gr patates

200 gr ispanak
175 gr havug

75 gr kuzu kuyrugu
1 bas sogan

1 dis sarimsak
kizarmis ekmek

Domates kabuklari soyularak ve ¢ekirdekleri ayiklanarak hazirlanir. Patatesler de kabuklari soyularak kiigik
tavla zari seklinde dogranir. Havuglar, yikanip Ustl kazindiktan sonra 4 - 5 santim uzunlugunda, kibrit ¢épu gibi
dilim dilim dogranur.

Ispanaklar da ayiklanip bol akarsuda yikanir, sularin stizilmesi igin bir kevgire konur. Sodan da tavla zari
bilyUkliginde dogranir. Kuzu kuyrugu soyulmus sarimsak tencereye konarak atese oturtulur. Biraz
kavrulduktan sonra ispanak, havug ve domates ilave edilir. Bes dakika kadar tahta bir kasikla karistirilarak
kavrulur.

6 bardak ilik su konduktan sonra tuz ve karabiber de ilave edilerek yarim saat pisirilir. Daha sonra patatesler de
tencereye konur, on dakika pisirilir. Yagda kizartiimis ekmek parcalari ile servis yapillir.
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