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AVAKADOLU SOSIS

4 adet avakado

8 tane kiglk sosis

1 kahve fincani krema
1 tutam Taze nane

1 cay bardagdi mayonez
5 dal dereotu

1 dal taze sogan

1 adet limonun suyu

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi sumak

2 ¢orba kasiJi yag

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
2 dis sarimsak

1 tutam toz kirmizi biber

Avakadolarin kabuklarini soyup enine ikiye kesin ve gekirdeklerini ¢ikartin. Limon suyunun yarisini tizerlerine
gezdirerek dokun.

Taze sogani temizleyip ¢ok ince kiyin. Dereotunu temizleyip kiyin ve sogan ile birlikte bir kaseye alin.

Klguk bir kasede yag ile toz biberi karistirin. Sarimsaklari temizleyin. Havanda ezin ve toz biberli yagli karisima
ilave edip karistirin. Sosisleri bu sosa buladiktan sonra 1zgarada pisirin.

Sos olarak mayonez, krema, limon suyu ve sumagi bir kasede karistirin. Soganh karigimi ilave edin. Bu karigimi
avakadolarin ortasina paylagtirin.

Uzerlerine birer sosis yerlestirin.

Nane yapraklariyla susleyip servis yapin.
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