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AVAKADOLU RULO PASTA

Kremasi icin:

6 corba kasiJi seker

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 su bardagi sut

Keki icin:

3 adet yumurta

1 cay bardadi seker
1/2 ¢ay bardag su
100 gr margarin

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi un

2 adet avakado

Pastamizin keki i¢in; 3 yumurtayi 1¢ay bardagi seker ile ¢irpip Uzerine 1/2 ¢ay bardadi suyu, 1 su bardagi unu,
100 gr margarini, 1su bardagi unu, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistirdiktan sonra yagl kagit serdigimiz
tepsimizin Gizerine dokip 175 derecedeki firmimizda 10 dk pisiriyoruz ve sogumaya birakiyoruz.

Kremayi hazirlamak i¢in; 2 su bardagi sitd, 6 gorba kasigi sekeri, 2 gorba kasigi unu ve 1 ¢orba kasigr misir
nisastasini tenceremize koyup pisiriyoruz ve sogumaya birakiyoruz.

Avakadolari soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarip ¢cok ince bir sekilde dilimliyoruz. Kekimizin Gzerine soguyan kremamizi
dékUp yayiyoruz ve avakado dilimlerimizi Gzerine seyrek bir sekilde yerlestiriyoruz. Daha sonra keki dikkatli bir
sekilde sararak rulo elde ediyoruz.

Not: Avakadolar eger 6nceden dilimlediyseniz sararmamasi i¢in Gzerlerine biraz limon sikilabilir.
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