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AV KUSU CORBASI

Bu corba igin muhtelif ev kuslarindan bir kaci temizlenip yikandiktan sonra blyUk bir tencereye konur ve
Uzerlerine su doldurulur.

Kuslarla beraber, bir iki sogan, havug ve patates dograyip; kereviz yapraklari yahut kdkinl de koyup ve bir iki
defne yapragini da katip orta hararette atege oturtunuz.

Kapali tencerede mikemmelen pisirdikten ve kdpukleri atildiktan sonra, indiriniz.

Av etlerinin suyunu, ikinci bir kaba stizinz. Pismis kuglarin cigerlerini de dograyip (truffe) mantar gibi av
etlerinin suyuna katarsiniz. Tuzunu da koyduktan sonra birkag dakika daha ateste birakip atesten alirsiniz.

Not: Gorbaya bir miktar piring dahi koymak arzu edilirse piringler helmeleninceye kadar ateste birakilir. Keyfe
gbre, maydanoz ve karabiber veya baharat ilave edilebilir. Bazi avcilar, geri kalan sulari alinmig av etlerini de, av
hakki olarak av kdpeklerine birakirlar.
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