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AT BASI PASTA

1 paket damla ¢ikolatali kurabiye
1 paket Gzumld kurabiye

1 paket hanimeller kurabiye

1 bardak dévilmis ceviz

1 paket bitter ¢ikolata

3 paket krem gsanti

2 kasik margarin

3 bardak sit

1 bardak balli cerez

1 kase findikh kus lokumu

1 tane kare hazir kek

yeteri kadar seker hamuru

1 paket hazir ¢ilekli krem santi

ik dnce krem santimizi siitle margarin katarak ¢irpalim dolapta bekletelim kekimizi tepsimize koyalim lizerine
krem santi dokelim dévilmUs cevizleri Gzerine yayalim ve tim kurabiyeleri kiriklayalim at kafasi seklini verecek
sekilde dizelim Gzerine balli gerez dokip kus lokumu yerlegtirelim, kalan krem santimizi kurabiyelerin Gzerine
sikma torbasina koyup sikalim, bigak yardimiyla sekil bozulmasin diye dizeltelim, dolapta 4 saat bekletelim ve
Uzerine seker hamurundan gegirelim, elimizle diizeltip bitter ¢ikolatamizi benmari usulu eritelim, atimizin kemeri
icin dikkatli bir sekilde belirli yerlerine ddkelim dagiimasini énlemek i¢in supatula kullanin gilekli krem
santimizlede saglarini yapalim, 1 gece dolapta bekletelim, servis edelim.
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