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ASURE (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Valiligi
Haci Ali Ozturan

1 su bardagi kuru fasulye

1 su bardagi nohut

2 su bardagi yarma (dévme)

1 su bardagi seker

1 cay bardagi pekmez

1 cay bardag findik

1 cay bardagi ceviz ici

1 cay bardagi ince dogranmis portakal kabugu

Birer su bardag fasulye ve nohut aksamdan islanir. Ertesi giin, iyice yikanan fasulye ve nohutlar bir tencereye
alinir. Uzerine 2 bardak yarma (dévme) katilir. Uzerine su konarak pisirilir. Pismeye yakin (istenirse) portakal
kabuklarinin beyaz ve etli kisimlari ince ince dogranir. Findik konur. Sonra seker ve pekmez konur. Bir fiske tuz
atilir. Yeterince pistikten sonra ocaktan indirilir.

KUgUk ceviz parcalar yagda kavrulduktan sonra asurenin ylziine serpistirilir ve bu sekilde servis yapilir.

Not: Asure yilin her ginU yapilabilirse de, 6zellikle 10 muharremde hemen her aile asure pisirir ve komsulara
ikram eder. Asurede kullanilan malzemeler evde eve degisiklik gdsterebilmektedir.
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