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ASK CORBASI

1 cay bardagi siviyag

1 adet sogan

1 cay bardagi dévilmus findik
1 ¢corba kasigi un

1 cay bardadi haglanmig asurelik bugday
1 cay bardagi konserve misir
4 su bardag etsuyu

Bir tutam rendelenmis muskat
2 corba kasiJi soya sosu

1 tath kasigi kori

Kekik

Tencereye yadi alin. Kiip dogranmig sogdan ve findidi kavurun. Ardindan unu ekleyin. 1-2 dk. ¢evirin. Daha sonra
bugday ile misir tanelerini koyup 1 dk. soteleyin. Etsuyunu ekleyip, 10 dk. kaynatin. Tencereyi ocaktan almaya
yakin, rendelenmis muskat, soya sosu, kekik ve koriyi ilave edin. Ocaktan alip, Uzerine pulbiber ve nane koyun.
Sicak olarak servis yapin.
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