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ASIDE (KAYSERI)

https://www.kulturportali.gov.ir

250 gr un

100 gr toz seker
100 gr tereyagi
Su

Yag tavada eritilir, un eklenerek kavrulur. Bu arada toz seker atilarak iyice karigtirilir, topaklanmasina meydan
vermeden azar azar su ilave edilerek en az 7-8 dakika pisirilerek un kokusu giderilir. Aside pigirilirken suyu 6yle
ayarlamali ki; tepsi ya da tabaga alinip sogudugunda ne gok kati, ne de kagiktan akacak sekilde yumusak
olmamalidir. Uzerine dévulmus ceviz ve seker eklenerek servisi yapllir.
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