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ASIAGO PEYNIRLI MAKARNA

2 su bardagi sut

3 yemek kagig margarin

3 yemek kagigi un

1 tutam tuz

Muskat

50 gr makarna

50 gr asiago peyniri

50 gr kagar peyniri

50 gr edirne peyniri

1 paket kisa penne makarna

BuyUk bir tencereye su doldurup, kaynatin.

Besamel sos icin; orta boy bir sos kabinda orta-dusik dereceli 1sida siti kaynatin, kaynama aninda atesten
alin.

BuyUk bir sos kabinda kisik dereceli ateste margarini eritin ve elekten gegirerek unu ekleyip tahta kasik ile
karigtirarak 2 dakika pisirin, karisim kahverengi olmadan atesten alin. 2 yemek kasigi sutd, karigsim siti emene
kadar karigtirarak ekleyin. 1/2 fincan sit bitene kadar ayni seyi tekrarlayin. Kalan yarim fincan siti de karisima
ekleyin.

Karisimi kisik atese koyup karistirarak, ince krema kivamina gelene kadar pigirin. Tuz ve muskat ile tatlandirip
atesten alin ve sicak kalmasi igin Gzerini kapatin.

Makarna igin:

Peynirleri buyik bir kapta ufalayip karistirin. Makarna pistikten sonra, siiztip, peynirlerin oldugu kaba aktarin.
Besamel sosunu da ekleyerek iyice karistirin. Karigimi firina girebilecek bir pisirme kabina aktardiktan sonra
Uzerine rendelenmis kagar peynirini serpin ve yaklasik 10 dakika kadar pigirin.
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