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ARPACIK SOGANLI TAZE REYHANLI PiZzZA

1 adet pizza hamuru

25 adet arpacik sogan

10 adet kiraz domates

6 adet siyah zeytin

6 adet yesil zeytin

1 bardak rendelenmis kasar peyniri
100 gr. beyaz peynir

2 tath kasig1 nane, pul biber
1 cay kasigi tuz

Tane karabiber

2 kaslk margarin

5-6 dal taze reyhan yapragi

Arpacik soganlarin kabuklarini soyun ve her birini ikiye kesin. Domatesleri de ikiye kesin.

Zeytinleri dilimleyin. Beyaz peyniri kiigUk kipler seklinde dograyip bir tabaga alin, Gzerine nane ile pul biberi
ekleyip karigtirin.

Pizza hamurunu yaklasik 2-3 dakika iyice yogurun. Hamuru 30x30 cm boyutlarinda yaglanmis tepsiye yayin ve
Uzerine domates sosunu kenarinda yarim cm bosluk kalacak sekilde siriin. Rendelenmig kagar peynirini sosun
Uzerine, her tarafa esit gelecek sekilde yayin.

Soganlarin kesilmis taraflari asagdi gelecek sekilde hamurun tzerine aralikli olarak siralayin.

Domatesleri de kesilmig taraflari yukari gelecek seklide soganlarin arasina siralayin. Tane karabiberleri ve
reyhan yapraklarini Gizerine serpin ve firinin orta katinda pisirin.
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