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ARPACIK SOGANLI TAVUK KAVURMA

500 gram tavuk kugbagi

5 adet sivri biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 su bardagi arpacik sogan
4 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kekik

4 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi sut

Sarimsaklari ve arpacik soganlari bir miktar zeytinyagiyla 5 dakika kavurun. Tavuk etlerini de kiiglk parcalara
ayirtip iclerine atin ve 15 dakika birlikte kavurun. Igine sivri biberleri ve kirmizibiberi de dograyin. Isterseniz
hepsini bir firin tepsisi igine aktarip 20 dakika 190 derecede pisirin. Sicakken Uzerine baharatlan serpin ve
istenirse domateslerle siislenip bol salatayla ikram edilebilir.
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