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ARPACIK SOGANLI TAVUK KAVURMA

600 gram tavuk kusbasgi

15 arpacik sogani

4 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad

1 corba kasig kekik

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber

Bir kabin icinde pul biberi, kekigi, ezilmis sarimsaklari ve zeytinyagini iyice karigtirin. Bu karigimin i¢ine klgik
dogranmis tavuk etlerini ilave ederek Gzerini kapatin. 1 saat kadar bu terbiyenin icinde bekletin. Daha sonra az
yagli tavada kavurun. Soyulmus arpacik soganlarini da ilave edip kavurmaya devam edin. Tamamen pigstikten
sonra servis yapin.
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