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ARPACIK SOGANLI MANTAR SOTE

15 adet arpacik sogan
15 adet mantar

2 adet sivri biber

1 tath kasigi un

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 tath kasidi tereyad

1 cay bardagi sit
Maydanoz

Karabiber

tuz

Soganlari zeytinyadinda soteleyin. Dogranmis sivri biberleri ve mantarlari da ilave edin. Karabiber ve tuzu
ekleyip tereyagdini koyun. Biraz kavurup unu ilave edin. Sitl de ekleyerek kivamina gelmesini bekleyin. En son
maydanozu ekleyip servis yapin.
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