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ARPACIK SOGANLI MANTAR SOTE

Elif Korkmazel

25 adet arpacik sogan
200 gram mantar

4 adet sivri biber

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay bardagi sit

Tuz, karabiber

4 dal maydanoz

1 tath kasigi un

Zeytinyagini bir tencerede kizdirip i¢ine soyulmus arpacik soganlari koyun ve 2 dakika pigirin. Sivri biberleri ve
mantarlar Gzerine ekleyip10 dakika daha kavurmaya devam edin. Mantarlar pisince tzerine tereyadi koyup, un
serpin sonra karistirarak situ ilave edin. Tuz karabiber ve kiylmis maydanozla beraber sicak servis yapin.
Yaninda makarna ya da pilavla da ikram edebilirsiniz.
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