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ARPACIK SOGANLI KUZU TANDIR

20 adet arpacik sogan
600 gram kuzu gerdan
3 dilim pastirma

3 dis sarimsak

1 cay bardagi sit

1 corba kasigi salca

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 limon

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
Tuz, karabiber

Etin Gzerine limon suyu, zeytinyadi ve ezilmis sarimsaklari bir kabin iginde iyice karistirin. 1 ¢ay bardagdi sttt
icine ekleyip etleri bu sosun iginde 1 saat kadar bekletin. Daha sonra etlerin igine pastirma yerlestirip sarin ve
tavada iki ylizin0 de pisirin. Salga ve ¢ok az suyu etlerin icine ilave edin. Kapagdini kapatip kisik ateste 45
dakika kadar pigirin. Lime lime olmus etleri servis tabagina sicak olarak alip ikram edin.
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