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ARPACIK SOGAN CORBAS|

Malzeme:

250 gram arpacik sogan

75 gram Bizim Mutfak Un

100 gram Teremyag

50 gram tath kirmizi biber

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
1 corba kasigi toz sebzeli gegni
6 su bardagi su

Arpacik soganlarin kolayca soyulmasi icin sicak suda birkag dakika beklettikten sonra soyun. Teremyag’i
corbayi hazirlayacaginiz tencerede eritip unu pembelesinceye kadar kavurun. Suyu ekleyin. Su kaynayinca
arpacik soganlari ve tath kirmizibiberleri ilave edin. 15-20 dakika pisirdikten sonra gorbayi ocaktan alin. Kiyilmig
maydanoz, ¢esni ve tuzu ekleyip tatlandirin. Servis kaselerine paylastirip sicak servis yapin.
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