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ARPA ŞEHRİYELİ VE LİMONLU TAVUK ÇORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Kremalı Tavuk Çorbası
1 Yemek Kaşığı Teremyağ
1/2 Adet limon
100 gr tavuk göğsü
5 Su Bardağı su
1 Çorba Kaşığı nar ekşisi

Yarım limonun kabuklarını rendeleyin. Bir tencereye Teremyağ'ı koyun ve limon kabuklarını yağda soteleyin.
Küçük parçalar halinde doğradığınız tavukları ilave edip, sotelemeye devam edin. 3 su bardağı su ve arpa
şehriyeyi tencereye ilave ederek kaynatın. Ayrı bir kapta 2 su bardağı su ile Kremalı Tavuk çorbasını karıştırıp
tencereye ilave edin ve kaynatın. 10 dakika kısık ateşte pişirin. Ocağı kapattıktan sonra üzerine 1 çorba kaşığı
nar ekşisi ilave edip karıştırın.
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