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ARPA SEHRIYE CORBASI

100 gram kiyma

3 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi arpa sehriye
6 su bardagi su

Yarim demet maydanoz

3 dis sarimsak

Kiymay! tencerede 3 dakika kadar kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup Uzerine rendeleyin. Tencereye
tereyagini koyup eritin, domatesleri ekleyip kapagini kapatin, 10 dakika kadar pisirin. Uzerine tuz, kaynar su ve
sehriyeleri ekleyip karistirin. Ezilmis sarimsaklari da ilave ederek sehriyeler pisinceye kadar kisik ateste
kaynatip corbayi hazirlayin. Servis yapilacadi zaman kiyilmig maydanoz ¢ok yakisiyor bence, isterseniz ekleyip
sicak olarak servis yapin.
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