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AROMALI KAYISI SUYU

1.5 kilo olgun ¢ekirdeksiz kayisi,
10 adet kayisi ¢ekirdedi,

25 g badem,

3 karanfil,

1 kg seker

Kayisilari yikayin, gekirdeklerini ¢ikartin, 10 adet ¢ekirdek ayirin. Gekirdekleri kirin, iclerini gikartin. Bademleri,
cekirdek iclerini ve karanfilleri havan tokmagi ile ezin, sekerle birlikte kayisilara karigtirin. Sekerin erimesini
bekleyin (yaklasik 4-6 saat), arada bir karistirin. Karigimi biraz kaynatarak suyunu ugurun, iki damla limon sikin,
sogutun. Karigimi buyUk bir sisenin igine koyun. Sisenin agizini kapatin, buzdolabinda saklayin. Servis zamani
sulandirarak ikram edin.

ML® Kayisi Serbeti icin tiklayin
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