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ARNAVUT CIGERI

1 kuzu cigeri

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
2 ¢orba kasiJi un
1adet sogan
Maydanoz

Tuz

Karabiber

Cigeri kusbag! dograyarak yikamadan siizgegte bekletin, kani aksin. iyice siiziiliince un serpin elinizle ezmeden
karistinin. Bir tavada tereyagini ve 1 cay bardagi sivi yagi koyup kizdirin. Cigeri atip kapagini kapatin. Kapagin
acmadan tavayi silkeleyerek pisirin. Ocaktan indirince tuzunu biberini serpin yaninda kiyilmis sogan ve
maydanoz ile servise sunun.
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