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ARNAVUT CIGERI (DANA)

1 yemek kasidi karbonat

500 gr. dana cigeri

yarim su bardagi un

1,5 yemek kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

1,5 cay kasigi kekik

150 gr. margarin

Cigerlerimizi yikayip kevgire aliyoruz. Suyunun stizilmesi igin gazetenin tzerine koyup biraz bekletiyoruz. Suyu
slzllen cigeri bir tepsiye alip tuz, kirmizi biber, kekik ve karbonat serperek iyice karistiriyoruz ve 2 saat
dinlenmeye birakiyoruz. Dinlenen ciderleri diiz bir tepside unla karistirip her yaninin una bulanmasini sagdlayip
tuz serpiyoruz. Derin bir kizartma kabina koydugumuz 150 gr. margarini kizdiriyoruz. Cigerlerden bir avug bu
yagda atip delikli kepceyle 1 veya 2 kere yagda cevirip hemen ¢ikarin. Dogradiginiz tiim cigerleri yaga atarak ayni
islemi uyguluyoruz. Ciger kizarrmalar bittiginde servis hazirdir. Uzerlerine kiip kiip dogranmis patates
kizartmasi ve sumakli kuru sogan ile servis ediyoruz.
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