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ARNAVUT BOREGI

Hamuru igin:

1 kilo un

1 tutam tuz

Yeteri kadar 1lik su

Arasi igin:

1 kase boreklik peynir

1-2 adet kuru sodan veya pirasa
Acmak igin:

Siviyag

Yogdurma kabina unu ve tuzu alalim azar azar su ilave edelim ve ¢ok sert olmayacak bir hamur elde edelim
hamurumuzu yarnim saat dinlendirelim. Daha sonra hamurumuzu 16 esit parcaya bélelim ve béldigimuz
hamurlar yuvarlayarak bezeler yapalim. Unlanmig tezgahin Gizerinde hamurlarimizi merdane ile servis tabagi
biyUkliginde agalim daha sonra unlarini dékelim. Aralarina birer ikiser gorba kagsigi sivi yag surerek 8 adet
hamuru Ust Uste siralayalim ve merdane ile tepsimizin boyutunda agalim. A¢tiginiz hamuru yaglanmisg tepsiye
alalim. Ince dogranmig pirasa veya kuru sogan ve bir kase boreklik peyniri iyice karistiralim agtigimiz hamurun
Uzerine serpelim. Kalan 8 adet hamurumuzu da ayni sekilde aralarini yaglayip Ust Uste siralayalim ve agalim ve
tepsimize yerlegtirelim Gzerine bir su bardag sivi yag gezdirelim tepside 15 dakika bekletelim ve 6nceden
Isinmig 200 derece firnda Gzeri kizarana kadar pigirelim daha sonra dilimleyerek servis yapalim.
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