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ARMUTLU VE BISKUVILI KEK

200 gram ayiklanmig ve dilimlenmis armut

80 grun

80 gram margarin

80 gram pudra sekeri

80 gram biskdvi (veya findikli, bademli, kakaolu, elmali, kuruyemis
20 gr kuru Gzim

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

Tuz

Yarim paket kabartma tozu

Yumusatiimig margarini kliclk parcalara kesip pudra sekeri ve tuz ile ¢irpin.
Karisim képurmeye bagladiginda yumurtayi ekleyip karistirin.

Yumurta sarisini da igine ilave edip karistirdiktan sonra un ve 40 gram iri pargalara ayrilmig biskuviyi (veya

kurabiyeyi) karigimla birlestirin.

Yag sirip unladiginiz 16x6x6 cm[2llik kek kalibina karigimi spatula ile yayin. Keklerin lizerine suyla yumusatiimis
kuru Gz0m ve armut dilimlerini yerlegtirin. Meyvelerin Gzerine iri pargalara ayrilmig biskivinin kalanini serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 50 dakika pigirin.
Sogumus biskuvili keki toz targin ve ¢irpilmis ¢ig krema ile servis yapin.
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