%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARMUTLU TURTA

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmig tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

Igi igin:

3 adet armut

2 adet elma

5 ¢orba kagsiJi esmer seker
1 cay kasigi targin

1 cay bardagi ceviz

Oncelikle elmalari ve armutlar kiip kiip dograyip bir tavanin igine alin. Uzerine seker ve targini ekleyip karistirin.
Iki dakika kadar kavurup cevizleri ilave ederek ocaktan alip sogumaya birakin. Daha sonra hamuru icin gereken
malzemeleri bir kabin i¢cinde yogurun. Bu hamuru kelepgeli bir kabin i¢ine tabanina yayin. Armutlu harci da
Uzerine yerlestirin. Kalan hamuru agip Uzerine ddseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.
Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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