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ARMUTLU TARTOLET

MALZEMELER

10 adet

5 adet armut

300 gr tereyadi

50 gr toz seker

50 gr bal

150 gr pudra sekeri
1/2 paket kuru maya
3 adet yumurta

250 grun

300 ml kremsanti

2 yemek kasigi elma suyu
1 tath kasidi targin
tuz

kaliplar i¢in un
kaliplar icin tereyagi

HAZIRLANISI

Armutlarin dérdini dérde bdlUp ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve 1 cm.lik kiipler halinde bélin. 50 gr tereyagdini tavada
eritin. Armutlar ekleyip orta ateste 2 dakika kavurun. Bali ekleyin ve 1 dakika pisirin. Armutlari stizgece alin
iyice sUizUlmelerini sadlayin.sularini bir kaba aldiktan sonra armutlari bir tepsiye yayin ve sogumaya birakin.
Armut suyunu toz seker ile karigtinp harl ateste 5 dakika kadar karamelize edin. Kalan tereyagi, bir tutam tuz ve
pudra sekerini kdpik olana kadar mikserde ¢irpin. Birer birer yumurtalari ekleyin ve iyice karigtirm. Maya ve unu
da ilave edin sonra da armutlari ve karameli ekleyin. 10 adet yaklasik 11-12 cm ¢apindaki tartélet kaliplarini
yaglayin. Hamuru kaliplara dokin. Kalan armutu dérde béliip ¢ekirdeklerini ¢ikarin, ince dilimler halinde bolin.
Dilimlerin yuvarlak ytzeyleri Uste gelecek bicimde hamurlarin tGzerine dizin. Onceden isitilmis 170 derecelik
firnda yaklasik 40 dakika pisirin. sicakken kaliplardan ¢ikarin. Kremsantiyi ¢irpin, targin ve elma suyu ile
tatlandirip tartéletlerle beraber servis yapin.

ML® Armutlu Tartolet icin tiklayin
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