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ARMUTLU TART

Emine Beder

2YUMURTA _
125 GR TEREYAGI VEYA MARGARIN
3 CORBA KASIGI SUT

2,5 SU BARDAGI UN

1 SU BARDAGI SEKER

2 CORBA KASIGI KAKAO

1 PAKET KABARTMA TOZU

4-5 ORTA BOY ARMUT

LIMON SUYU _

1 PAKET BITTER GIKOLATA (85 GR)
CIKOLATAIGIN:

2 CORBA KASIGI SUT

Hamur yogurma kabina yumurtalari, oda sicakligindaki yadi, sekeri, sttu ilave edip karistiralim. Unu, kabartma
tozunu, kakaoyu ekleyip 6zI0 bir hamur yoguralim. Yaglayip tabanina un serptigimiz tart kalibina veya firin
kabina hamuru yayalim. Hamur kenarlarini yikseltin. Armutlar soyup boyuna yaridan kesip ¢ekirdek yataklarini
¢ikarin. Hamurun Gzerine gigek seklinde yerlestirin. Armutlarin Gzerine limon suyu siriin. 180 derece isili firnda
pisirin. Kirdan kontrolU ile firindan alin. Gikolatay: kirip sut ilave edin. Benmari usuli eritin. Armutlarin Gzerine
gezdirin. Sogutarak servis yapin.
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