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ARMUTLU TART

150 Gr Sana Mutlu Aile

1 Adet yumurta aki

0,5 Su Bardag toz seker
1,5 Su Bardagi un

1 Tutam tuz

4 Adet iri armut

2 Corba Kasigi soguk su

1 Gorba Kasigi pudra sekeri

Armutlarin kabuklarini soyup ikiye kesin ¢ekirdeklerini temizleyin kararmamasi igin limonlu suda bekletin un, 90
gr margarin, pudra sekeri, tuzu ekle karnstir yumurta aki ve suyu ekleyip yogurun buzdolabinda yarim saat
bekletin 20 cm lik firin kabini kenarlarini ve tabanini kalan margarinle yaglayin toz seker serpin ve armutlari dizin
yarim saat pigirin karamelize olmasi i¢in hamuru agip Uzerine koyun ve 180 derecede pisirin ters gevirin
dilimleyin servis yapin.
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