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ARMUTLU SURPRIZ

6 tane kare milfdy hamuru

4 tane armut

1 tath kasidi targin

1 tane limonun suyu ve rendelenmis kabugu
3 tane karanfil

1 tane yumurtanin sarisi

50 gram kaymak

2 yemek kasigi margarin

1,5 litre su

Suyu derin bir tencereye ilave edin. Targin, 1 limonun suyu ve rendelenmis kabugu ve karanfilleri ilave edin. Su
kaynamaya baglayinca kabuklari soyulmus armutlar ekleyin. 5 dakika kadar haglayip stzin. Milféy hamurlarini
ince seritler seklinde uzunlamasina kesin. Hamurlari armutlarin tamamini saracak sekilde sarin ve Uizerlerine
sana yag! ve yumurta sarisinin yarisini siriin. 200 dereceye ayari firinda 10 dakika pisirip firndan alin. Kalan
yumurta sarilarini strtip tekrar firina verin. 15-20 dakika daha pisirin. Servis tabagina alip susam serpigtirilmis
kaymakla birlikte sicak ya da ilik servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:125749 « adi:Armutlu Siirpriz « génderen:tuzruhu « indirme tarihi:19.09.2024 - 21:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-surpriz-vt92683
http://www.tcpdf.org

