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ARMUTLU SUNGER KEK

https://migros.com.tr

11 yemek kasigi un

4 adet yumurta

2 cay bardag seker

1 adet limonun suyu

4 corba kasigi sut

2,5 corba kasigi siviyag

1,5 corba kasigi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

5 adet armur

1. Yumurtalar ve toz sekeri, seker eriyinceye kadar ¢irpin.

2. Ardindan kabin igerisine sit, un, pudra sekeri ve sivi yagi ilave edin.

3. Tum malzemeler karigsana kadar ¢irpin.

4. Son olarak ince dilimlenmig armutlari da ekleyip bir iki kez karigtirin ve kek kalibina dokin.
5. Onceden isitilimis 180 derecelik firnda yaklasik 45 dakika pisirin.
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