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ARMUTLU SALATA

2 blydk armut

100 gr krem peynir

1/2 limon suyu

1-2 adet ince dogranmig kereviz sapi
1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

50 gr ceviz igi

3-4 adet marul yapragi

1 cay kasigi hardal

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Armutlarin kabuklarini soyup ikiye bolin ve gekirdek kisimlarini ¢gikarin. Ortalarindan bir kismini bir kap icine
ayirin. Armutlarin Gzerine limon suyu sikin. Krem peynir,dogranmis kereviz sapi,ceviz i¢i,ayirdiginiz armut igi ve
baharatlari iyice karigtirin. Bu karigimi armutlarin bog olan orta kisimlarina ilave edin. Geri kalan cevizli karigimi
elinizle yuvarlayip kigik yuvarlaklar yapin. Marul yapraklarinin arasina armutlari yerlestirin. Uzerine kiiguk
yuvarlaklari ilave edin. Ayri bir kapta hardal, zeytinyadi, tuz ve karabiberi karigtirin. Bu sosu salatanin yaninda
servis yapin.
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