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ARMUTLU RULO PASTA

250 gr krema

2-3 olgun tatl armut
5 yumurta

1 paket bitter ¢ikolata
8 corba kasiJi seker
1 corba kasigi kahve
Pudra sekeri

Bir corba kasigi suyla kahveyi karistirin. Kahveyi ve cikolatayi, benmari usull eritip, sogumaya birakin.
Yumurtalarin akini ve tozsekeri ¢irpip, yine berimari usull eritin. Képik haline geldikten sonra, sogumaya
biraktiginiz gikolatall karisimin i¢ine bosaltin. Bir kasik yardimiyla ayni ydnde karigtirin. Bu karigimi yagh kagitla
kapli tepsinin i¢ine hi¢ kasik kullanmadan bosaltin. 15 dakika kadar pisirdikten sonra, bir gece dinlendirin.
Tepsiden gikardiginiz kekin tzerinden yagh kagidi yavagca sokin.kremay karistirarak kekin tizerine surdn.
Ufak ufak dilimlediginiz armutlari da yerlestirdikten sonra, keki yavasga rulo haline getirin. UstlinU pudra sekeri
ve armutla susledikten sonra servis yapin.
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