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ARMUTLU POGACA

1 su barda@i aygicek yagi
2 adet yumurta (1 sari Uzeri igin)
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Iciigin:

3 adet armut

Yarim kagiJi toz karanfil

1 cay bardad seker

1 cay bardagi ceviz

1 cay bardagi galeta unu

Yag, siit, pudra sekeri, yumurta parmak uglariyla karistirilir. Uzerine kabartma tozu ve ele yapismayan kivam
alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur yarim saat dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Armutlar soyulur
rendelenir. Uzerine seker eklenir, solana kadar pisirilir. Sonra karanfil ceviz ve galeta unu eklenir, atesten alinir.
Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Tezgahta parmak uglariyla agilir. Yarisina i¢ konur ve kapatilir,
kenarlarina bastirlir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi surtlir. 180 derece firinda kizarana kadar

pigirilir.
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