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ARMUTLU POĞAÇA

1 su bardağı ayçiçek yağı
2 adet yumurta (1 sarı üzeri için)
1 su bardağı süt
1 paket kabartma tozu
1 çay bardağı pudra şekeri
Alabildiği kadar un
İçi için:
3 adet armut
Yarım kaşığı toz karanfil
1 çay bardağı şeker
1 çay bardağı ceviz
1 çay bardağı galeta unu

Yağ, süt, pudra şekeri, yumurta parmak uçlarıyla karıştırılır. Üzerine kabartma tozu ve ele yapışmayan kıvam
alana kadar un eklenerek yoğrulur. Hamur yarım saat dinlendirilir. Bu arada iç hazırlanır. Armutlar soyulur
rendelenir. Üzerine şeker eklenir, solana kadar pişirilir. Sonra karanfil ceviz ve galeta unu eklenir, ateşten alınır.
Hamurdan ceviz kadar parçalar alınır. Tezgahta parmak uçlarıyla açılır. Yarısına iç konur ve kapatılır,
kenarlarına bastırılır. Yağlanmış tepsiye dizilir. Üzerine yumurta sarısı sürülür. 180 derece fırında kızarana kadar
pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:32909 • adı:Armutlu Poğaça • gönderen:suzinak • indirme tarihi:17.04.2024 - 03:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-pogaca-vt24195
http://www.tcpdf.org

