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ARMUTLU PATATES PURESI (FRANSA)

1 kg patates (kabuklari soyulmadan yikanip, kurulanmis)
2 ri olgun armut (kabuklari soyulup, ¢ekirdekli bélimleri ¢ikarildiktan sonra, iri zar bigiminde dogranmis)
3 ¢orba kagsi@i limon suyu (taze sikilmig)

1/2 tath kasig kori

1/2 tath kasig targin

15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyagi

3 orta boy sogan (dogranmig)

25 ¢l (1 su bardagdi) elma suyu

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 yumurtanin sarisi

2 yumurtanin aki

Once finninizi 230 °C'a isitin. Patatesleri birkag yerlerinden gatalla delip, bir firin tepsisine yerlestirerek, tepsiyi
firna verin ve patatesleri yumusamaya baslayincaya kadar (yaklasik 30 dakika) pisirin. Tepsiyi firindan alip,
patatesleri bir kenarda sogumaya birakin. Firininizin sicakhigini 180 °C'a disirin.

Armut pargalari, limon suyu, kori ve tarcini bir salata k&sesinde karistirin. Patatesler soguyunca, her birini
boylamasina kesip, kabuklarini soyduktan sonra, kusbagsi dograyarak salata kasesine ekleyin.

Tereyagini kalin dipli bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, tereyagdini eritin. Eriyince soganlari
koyup, sik sik karistirarak 5 dakika pisirin. Elma suyu, k&sedeki patatesli - armutlu karigim ve karabiberi ekleyip,
tencerenin kapagini kapatin (kenarda buharin gikmasi igin bir aralik birakin) ve karigsimi ara sira karistirarak, 15
dakika pisirin.

Tencereyi atesten alip, icindeki karisimi, iindiktan sonra blendir kabina aktararak, pure kivami alincaya kadar
karistinin (arada blendiri birka¢ kez durdurup, ¢eperleri bir kasikla asagi dogru kaziyin). Plreyi bir salata
kasesine aktarip, yumurta sarisini ekleyerek, iyice karistirin.

Yumurta aklarini bagka bir kdsede kati kar haline gelinceye kadar ¢irpip, agir agir 6bir kasedeki pureye
katarak, karistirin. Pareyi 2 litrelik (8 su bardag) yuvarlak, atese dayanikl bir kaba aktarip, Ustind ¢atalla
bicimlendirerek, kabi firina verin ve pireyi 30 dakika pisirin. Kabi firindan alip, bekletmeden servis yapin.
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