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ARMUTLU PASTA

Hilal Akcil

1 Paket Hazir Cikolata Sos

1 Paket Hazir Vanilyal Puding
4 Su Bardagi Sut

2 Adet Olgunlagmis Armut

2 Paket Petibdr Bisk(vi

3 Corba Kasidi Hindistan Cevizi
15 Adet Badem

Pastamizin harci igin vanilyali pudingi bir tencereye koyalim, Gizerine 2 su bardagi sut ekleyelim. Orta ateste

muhallebi kivamini alincaya ve Gzerinde gézenekler olusuncaya kadar pisirelim.

Bagka bir tencereye ise ¢ikolata sosunu koyalim, tzerine yine 2 su bardagi sut ekleyelim. Bu karigimi da orta

ateste muhallebi kivami alincaya ve (izerinde gézenekler oluguncaya kadar pisirelim.

Bir yandan armutlarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikaralim. Incecik dograyalim.

Pastamizi yapmak igin kare bir borcam segelim. 1 paket petibor biskiviyi agalim ve yarisini borcama dizelim.

Vanilyali pudingin yarisiyla biskGvilerin Gstind kapatalim. Ikinci sira biskiviyi dizelim ve kalan vanilyali pudingi
ayalim.

!ynce dogranmig armutlari vanilyali pudingin Gzerine yerlestirelim.

Ikinci paket petibdr biskuviyi agalim. Armutlarin Gzerini petibérlerin yarisiyla kaplayalim. Bu kez ¢ikolata sosun

yarisini biskGvilerin Gzerine yayalim. Kalan biskdiviyi de dizip tzerini kalan ¢ikolata sosla kapatalim.

Buzdolabinda iyice sojuyana kadar bekletelim. Sojuyunca Gzerine Hindistan cevizi serpelim, bademlerle

sUsleyip servis edelim.
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