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ARMUTLU PASTA

250 gr margarin

1,5 cay bardag toz seker

1 paket vanilya kabartma tozu
4 adet yumurta

2-2,5 su bardagi un

3 kasik kakao

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi sit

1 su bardagi badem kirngi

80 gr rendelenmis bitter ¢ikolata
5 adet sert armut

1 cay bardagdi toz seker

1 adet kabuk targin

1 adet vanilyal pasta kremasi
1,5 su bardagi sogut sit

1 paket jéle

2 yemek kasigi toz seker

Margarini ve toz sekeri mikser ile 2 dakika ¢irpin. Sekerli vanilini ilave edin, yumurtalari yarimsar dakika arayla
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Ayri bir kapta unu hamur kabartma tozu ile karistirip eleyin. Kakao ve tarcini
ilave edip tekrar eleyin ve yumurtall karigsima ekleyin. SUtU de ilave edip 2 dakika daha cirpin. Badem kindi ve
¢cikolata rendesini ilave edip mikserin en disuk devrinde 1 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru 24x30 cm
¢apinda yaglanmis kaliba yayin ve pisirin.

Firindan ¢ikartip sogutun. Armutlar soyup dérde kesin. Gekirdekli kisimlarini gikartip Gzerlerini bigak yardimi ile
¢izin. Genis bir tencereye tek sira halinde siralayip tzerine toz sekeri serpin ve biraz sit ekleyin. Kabuk targin
da ilave edip kisik ateste, arada alt Ust ¢evirerek armutlar yumusayincaya kadar kaynatin. Ocaktan alip
armutlari suyun iginden alin, sogutup 4 dilimini kip seklinde dograyin. Tenceredeki armut suyunu tartjélede
kullanmak i¢in ayirin.

Pasta kremasini 50 gr margarin ve soguk st ile 2-3 dakika ¢irpin. 2-3 yemek kagidi Ust stsleme icin ayirip
kalan kremaya kip seklindeki armutlari ilave edin ve karistirin. Kremayi kekin Gzerine yayin ve armut dilimlerini
siralayin.

Tartjbleyi toz seker ile karistirin, Gzerine ayirdiginiz armut suyundan 250 ml (2,5 ¢ay bardagi) ilave edin. (Armut
suyu yetersiz gelirse su ile tamamlayin.) Karistirarak orta ateste pisirin, 1 dakika kaynatip ocaktan alin. Arada
karstirarak 1 dakika kadar sogutun ve armutlarin izerine yayin. Oda sicakligina geldiginde ayirdiginiz pasta
kremasi ile slsleyin.

Buzdolabinda 1-2 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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