&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARMUTLU KREP
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1 yemek kagigi margarin
Igi igin:

4 adet armut

3 corba kagi§i kaymak
Uzeri igin:

1 kase ¢ikolata sos

Margarin haricindeki tiim krep malzemesini genis bir kaba alip iyice ¢irpin. Oda sicakhiinda 30 dakika
dinlendirin. Yapigmaz ytzeyli tavada ¢ok az miktardaki sana margarin eritin . Krep hamurundan bir kepge alip,
tavada 6nl0 arkall kizartin. Krep hamurunun timu bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Armut larin kabugunu
soyun. Dilimleyip, kendi suyunda pisirin. Kreplerin icine kaymak sUrip, pisen armut dilimlerini yerlestirin. Rulo
yapip, ¢ikolata sos ve regel ile servis yapabilirsiniz.
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