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ARMUTLU KITIR PASTA

1 paket Sana

1 buguk su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

Yarim kg un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasig tuz

Harci igin:

Yarim su bardagi kuru Gzim
6 adet armut

1 su bardagi seker

2 yemek kasi§i Sana

1 tath kasidi targin

Az su

Harci igin:

Armutlarin kabuklarini soyup, kip kiip dograyiniz.

KugUk bir tencerede dogranmig armutlari, sekeri, suyu, sana yagini, tar¢ini ve kuru tzimleri pisirip, sogutunuz.
Hamuru:

Seker ve yumusamis Sana yagini krema kivamina gelinceye kadar ¢irpiniz.

Vanilya ve tuzu ekleyip, ayri bir kapta ¢irptiginiz yumurtalari karistirarak ilave ediniz.

En son un + kabartma tozunu eleyerek ekleyip hamuru elle yogurunuz.

Kek kalibini yaglayarak i¢ine aliminyum folyo seriniz.

Hamurun yarnisini kaliba dokup ufalayarak bastiriniz.

Uzerine sogumus harci ekleyip, kalan hamuru yine ufalayarak tGzerine dékUp kenarlarini sikigtiriniz.
Soguk firnda 175 derecede 35-40 dakika pigiriniz.

lyice soguduktan sonra servis tabagdina ters cevirip vanilyal dondurma ile servis ediniz.

ML® Armutlu Pasta icin tiklayin
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