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ARMUTLU KAYISI MARMELATI

1 kg kayisi

4 adet sulu armut
2 kg seker

1 adet limon

Kayisinin gekirdekleri gikarilir, blenderden gegirilir. Armutlar soyulur, gekirdekleri gikarilir, blenderden gegirilir.
Meyva pureleri bir tencereye konur. Uzerine seker ilave edilir ve karistirilir. Tencerenin kapagi kapatilir, 2 saat
dinlendirilir. Sonra orta atese yerlestirilir. Kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir, yanim saat daha
kaynatilir. Limon suyu eklenir. 10 dakika daha kaynatilir. Atesten alinir. Tencerede soguduktan sonra
kavonozlara doldurulur.

ML® Armut Receli icin tiklayin
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